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Der Petite Arvine ist die weisse einheimische
Rebsorte des Wallis par excellence. Grosse OLIVIER ROTEN
Kenner & Fachleute bezeichnen ihn

als den ,,Konig der Weine & den Wein der
Kénige“. Die Rebe ist sehr empfindlich, die
Trauben spat reif. Deshalb wird diese

Sorte nur an den besten Lagen angepflanzt. AOC Valais
Der Petite Arvine weist alle Eigenschaften
der grossten Lagerweissweine der Welt auf. P%’(I)‘Tlg;&éls}éggf:

Blassgelber Kérper mit goldenen
Reflexen, exotische Aromen nach
Grapefruit & gruner Zitrone, Note nach
Glyzinien-Blute. Die Struktur ist
ausgeglichen mit der leichten Saure &
einem salzigen Hauch, die ihm eine
herrliche Frische verleihen. Es ist ein
kraftiger Wein mit einer langen,
aromatischen Bestandigkeit.

Passt gut zu:
diversen Aperitif, ideal zu Hobelkase & Wallierteller,
Roggenbrot wie auch diversen Vorspeisen wie
Cholera Fruahlingsrolle & Trockenfleischtartar
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Bioweine

Der Heida, im franzdsischsprachigen
Teil Paien genannt, stammt aus der
Familie des Savagnin Blanc, aus dem

franzdsischen Jura. Die Rebe stellt
wenig Anspruche und gedeiht bis auf m&m

.. Bioweine
1'150m u. M.
Heida
Anbautechnik nach Eidgendssische Visperterminen

Bioverordnung

Das Aromenspektrum variiert je nach
Alter der Weine enorm. Leichte Honig
und Mandelnoten kénnen erkannt
werden, mit einem fur uns leicht -
cremigen Abgang. Eine feine, 14% Vol
harmonische Saure untermalt das

Grundaroma. Der Heida gilt als die Perle

der weissen Alpenweine! richtiger

alpiner Bordeaux mit einer Note von

Zwetschgen & Beeren!

Passt gut zu:

Currygerichten, asiatischer Kiche, Hartkase,
einer Walliserplatte mit Hobelkase &
Trockenfleisch, Ziegen- & Schafkase,
und hervorragent zu Gommer Cholara




Bioweine

Completer ist die wertvollste
schweizer Weissweinsorte!

Friher wurde sie im Wallis auch
grosser Lafnetscha genannt!
Entwickelt verbliffende Reifearomen
bei der Lagerung.

In der Amphore gereift!

Dichtes, helles gelb, Aromatik nach
Apfeln, Quitte, Nissen und Mandeln,
rassiger Gaumen mit interessantem
Susse-Saure-Spiel, eine absolute Raritat.

Passt gut zu:

Hartkase, einer Walliserplatte mit Hobelkase &
Trockenfleisch. Ziegen- & Schafkase,

und zu Gommer Cholara
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«Heida», ein uralter, herrlich mundender
Wein, harmonisch, kérperreich mit
ausgewogener Saure, so prasentiert sich der
Heida. Wohl zurecht wird diese Raritat auch
als die ,,Perle der Alpenweine® bezeichnet.

Der Wein ist, wie er es sein sollte:
ausdrucksstark, komplex in der Nase, mit
Noten von Zitronenzesten, hellem
Fruchtfleisch und Mineralténen. Im Mund
ist er rassig, harmonisch und von einer
lebhaften Frische, die ihm seine klare und
aufrichtige Struktur verleiht. Im
vollmundigen und langanhaltenden
Abgang behalt er eine frische mineralische
Note.

Dieser Wein ist ein herrlicher Begleiter
Ilhrer Frahlingsgerichte mit Spargel,
Seefisch und Kase.

Passt gut zu:
Aperitif, Begleiter von Kasespezialitaten wie

Alpkase, Raclette oder Fondue, Walliserteller,

aber auch zu Vorspeisen wie
Trockenfleischtartar
& Cholara-Fruhlingsrolle.

HEIDA
PAIEN

HEIDA

APPELLATI RIGINE
CONTROLEL

i

75 CL 49.00

AUCH OFFEN ERHALTLICH
9.00 PRO DL




Bioweine

Lagrein ist eine naturliche Kreuzung von
Vernatsch und Teroldego aus Italien.

Im Jahre 2014 konnte Bio-Winzer Mike
Kanzso eine kleine Parzelle am Fusse des
,Heidnischbiel“ in St. German an der
Lotschberg-Sudrampe ubernehmen, die
alle Voraussetzungen erfullte, diese edle
Traubensorte zu kultivieren.

Dieser Wein ist Bio-Zertifiziert & vegan.

Sehr dunkler & tanninreicher Wein mit
gutem spuhrbarer Gerbstoffstruktur. Ein
richtiger alpiner Bordeaux mit einer Note
von Zwetschgen & Beeren!

Passt gut zu:

Rindfleisch, Cordonbleu wie auch zum Wild.

Ziegen- & Schafkase,
Walliser-Trockenfleisch & Hobelkase
Gommer Cholara

WALLISER
LAGREIN
ST. GERMAN

M A1

Bioweine

Lagrein
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Punta Terrarossa

75 CL 72.00
50CL 51.00




mathier.ch

,Konig der Rotweine“ werden
Erzeugnisse aus dieser klein- bis
mittelbeerigen Rebe genannt. Pinot
noir gehort zu den Cépages nobles &
stellt damit eine der edelsten Trauben
der Welt dar. Sie ist die Haupt-Rebsorte
fUr roten Burgunder & bildet die
Grundkomponente fur Champagner.

Aromen von dunklen Beeren, sowie
Brombeer- & Kirschdufte. Ein Finesse,
Wurze, Feuer & die unverkennbare
Charakternote der Weinfamilie Albert
Mathier & Sohne. Das Aroma wirkt nicht
aufdringlich, es unterstreicht diskret
die feinen Beerenaromen & Fruchtigkeit
dieser Rebsorte.

Passt gut zu:

allen Fleischsorten, Geflugel & Wild
und ein exzellenter Begleiter

zu Walliser Hart- & Weichkase

RHOHNEBLUT
PINOT NOIR

Kpeib—

PINOT NOIR

ALBERT MATHIER & FILS SA
SALGESCH VALAIS SUISSE

37.5CL 27.50
50 CL 36.00
75 CL 49.50




mathier.ch

Nach der neuen Walliser Gesetzgebung
ist ein Dole ein AOC-Wein des Wallis,
der aus reinem Pinot noir oder einer
Mischung von im Wallis erlaubten &
kultivierten roten Rebsorten stammt.
Diese Mischung muss mindestens 85%
Pinot noir & Gamay enthalten. In diesen
85% muss der Pinot noir uberwiegen.
Der Déle als solcher ist keine Rebsorte.

Die Weinfamilie Albert Mathier & Séhne
verwendet ausschliesslich Pinot noir-
Trauben aus Salgesch zur Herstellung
ihres DOle de Salquenen.

Passt gut zu:
allen Fleischsorten, Gommer Gsottas,
Cordon bleu, Hartkase & Weichkase

DOLE DE SALQUENEN

ALBERT MATHIER & FILS SA

SALGESCH VALAIS SUISSE



Die Traubensorte Zweigelt hat ihren
Weg von Osterreich aus nun auch bis zu
uns ins Wallis

gefunden - gilt hier aber

noch als Geheimtipp!

In der Nase besticht der dunkelrote
Wein durch sein fruchtiges Bukett
gepaart mit einem Hauch von Pfeffer.
Im Gaumen zeigt er saftige Fruchtnoten
im eleganten Zusammenspiel mit zarten
Wurzaromen. Sein voller Kérper wird
von einer feinen Saure getragen und
von samtigen

Tanninen wurdevoll umrahmt

Passt gut zu:

Wildfleisch wie Hirsch & Reh, Lamm &
Rindfleisch aber auch zu hellem
Fleisch, Walliser Trockenfleisch
Hobelkase, Hart & Weichkase.

-DIROSO-

Famitie Bawmann Tartmann
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Die Rebsorte Malbec stammt
ursprunglich aus Sudwestfrankreich
und ist heute vor allem aus Argentinien
bekannt. Im Wallis entwickelt sie jedoch
einen ganz eigenen Stil, gepragt vom
alpinen Klima, viel Sonne und trockenen
Boden.

Malbec aus Wallis Uberrascht mit
alpiner Eleganz und intensiver Frucht. In
der Nase zeigen sich Aromen von
dunklen Beeren, schwarzen Kirschen
und feinen GewUlrzen. Am Gaumen
kraftig und harmonisch, mit seidigen
Tanninen, frischer Struktur und langem,
wurzigem Abgang. Ein charaktervoller
Rotwein mit Tiefe.

Passt gut zu:
Trockenfleisch-Tarter Dexter, Rind,
Alpschwein
sowie zu den verschiedenen
Cordonbleu & Gsottas

MALBEC

LE PREMIER

2022

Cave Biber SA Contient des sulfites
Feldjiweg 3 VIN DE PAYS - LI
3970 Salquenen SUISSE 150 ]JJ 70 V0,




GREGOR KUONEN | SALGESCH

Der Ursprung der roten Traditionssorte

CABERNET FRANC liegt im spanischen CABERNET FRANC

EL.EVE EN FUT DE CHENE

Baskenland, wurde aber frih nach
Frankreich importiert. Dieser dunkle
Wein ist sehr lagerfahig. Im Vergleich
zum Cabernet Sauvignon ist der
Cabernet Franc leichter, weniger dunkel
und hat einen geringeren
Gerbstoffgehalt. Er verfugt aber Uber
intensive Frucht - und delikate
Krauteraromen.

Aromen von Johannisbeere & schwarzer
Kirsche, krautige GewUrznote,
Paprikaschote, Minze, Zedernholz

Passt gut zu:

Wild & Rindfleisch,
Cordonbleu, Pasta, Gsottas
Walliser-Teller & Hobelkase
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Wenn Sonne, Boden und Leidenschaft
aufeinandertreffen, entsteht etwas
Einzigartiges: der SYRAH Grandmaitre

Der langere Reifeprozess im Eichenfass
veredelt die ungestiume Jugend des Weins
und schenkt ihm ein komplexes,
ausdrucksstarkes Bukett sowie eine perfekte
Struktur, die mit zunehmendem Alter immer
neue, feine Nuancen entwickelt.

Seine dunkelrote Farbe mit violettem
Schimmer verspricht Fulle und Tiefe. Im
Bouquet zeigen sich Aromen von
Johannisbeere, Himbeere, Kirsche und
Pflaume, begleitet von feinen
Rosennoten. Am Gaumen prasentiert er
sich kraftig, vollmundig und elegant
warzig

Passt gut zu:

Rindfleisch, Gommer Cholara, Schweinefleisch,
Cordonbleu, Pastagerichte, Walliser-Teller,
Hobelkase wie auch halb Hart- & Hartkase




GREGOR KUONEN | SALGESCH

Der CORNALIN gehort zu den altesten
heimischen Walliser Rebsorten. Der Cornalin
ist eine widerstandsfahige Rebe, welche
Weine mit dunkler rubinroter Farbe
hervorbringt. Er Uberrascht mit einem
feinfruchtigen Bukett in der Nase und mit
temperamentvollen Gerbstoffen im
Gaumen. Im Eichenfass reift er zu einem
charaktervollen, originellen Liebhaberwein
mit Alterungspotenzial an

Kirschrote Farbe, riecht in der Nase
fruchtig nach Beeren und
Sauerkirschen, im Gaumen hat er eine
kraftige und gehaltvolle Struktur, die
weichen Tannine sind schmelzend mit
fruchtigen Abgang..

Passt gut zu:
Rindfleisch, Cordonbleu, Pastagerichte
Walliser-Teller & Hobelkase, Gommer Cholara

ELEVE EN FUT DE CHENE
E AT] RIG S

RIGINE CONTROLEE VALALS

de Salguenen




Der CAYAS Syrah zahlt zu den
bedeutendsten Syrah-Weinen der Schweiz
und stammt aus den sonnenverwohnten
Hanglagen des Wallis. Die Rebsorte entfaltet
hier ihren besonders wurzigen und

eleganten Charakter. Im Eichenfass gereift, CA AS
uberzeugt dieser Wein mit Tiefe, Finesse und

. o . SYRAH DU VALAIS
ausgezeichnetem Reifepotenzial. RESERVE

Aromen von Brombeeren, Cassis,
Veilchen und schwarzem Pfeffer,
begleitet von feinen Réstaromen. Am
Gaumen kraftvoll und ausgewogen mit
reifen, seidigen Tanninen, einer
lebendigen Mineralitat und einem
langen, wirzigen Abgang.

Tiefes Rubinrot. In der Nase intensive QWLK @quer

Passt gut zu:

Rindfleisch, Wildgerichte, Cordon bleu, kraftige
Pastagerichte, Walliser Teller, Hobelkase und
Gommer Cholera.




Ursprung der Rebe ist das Bordeauxgebiet;
eine Kreuzung zwischen der Magdeleine
noir-Traube & der Cabernet franc-Traube. In
der Schweiz heimisch seit dem 20.
Jahrhundert. Ein sehr moderner Wein der
viel Liebhaber hat. Dieser Merlot wurde im
Eichenfass erzogen & zwar von der Garung
bis zum fertigen Wein.

Recht dunkle Farbe, in der Nase Uppig &
voll mit einem anregenden Holzton, auf
dem Gaumen taninbetont, komplexer
Geschmack nach Waldfruchten,
wurzigen & sehr intensivim Abgang.

Passt gut zu:

Grilliertem Fleisch, Wildgerichten,

alter & Hart-Kase oder ganz einfach beim
gemutlichen Zusammensein.

WALLISER
MERLOT

OLIVIER RoTEN

AQC Valais

MERLOT

FUT DE CHENE

75 CL 63.00
50 CL 45.00




Der Walliser ,,Amarone*

Die Sage zu diesem Wein:

Zwei verfeindete Walliser Winzer stritten
jahrelang Uber den besseren Wein. Ihre Kinder
liebten sich, durften aber wegen des Streits
nicht heiraten. Nach dem Tod der Vater
vereinten sie beide Rebsorten - so entstand
dieser Wein als Zeichen der Versdhnung.

Je langer der Wein atmet, umso schéner und
vielfaltiger prasentiert er sich in der Nase. Tabak und
Réstaromen vermischen sich auf das Angenehmste
mit vielfaltigen Aromen von Beeren, Zwetschgen,
Nelken, Zimt, Kirschen und Schokolade. Ein
komplexer Wein, dessen Gerbstoffe fur die Balance
zu der starken Fruchtaromatik sorgen.

PinotNoir, Merlot, Gamay, Cornalin & Syrah.

Passt gut zu:
Hartkase, einer Walliserplatte mit Hobelkase &
Trockenfleisch. Ziegen- & Schafkase,

und zu Gommer Cholara

WALERHONE

Weinkeller ASSEMBLAGE

AOC VALAIS

75 CL 73.00
50 CL 53.00



WALLISER
BARBERA

Magliocco et Fils - Wallis

Familienweingut seit 1981, heute gefuhrt von
Mikaél Magliocco. Nachhaltige
Bewirtschaftung, spontane Vergarung,
minimale Eingriffe. Die Weine spiegeln Terroir,
Jahrgang und Sorte authentisch wider.

Ca. 7 Hektar - klein,
aber mit grossem Potenzial.

BCCO
ﬂa-yﬂ‘m

ggﬁra B

Fruchtiges Bouquet mit Erdbeere, schwarzer
Johannisbeere und Himbeere; jung mit
uberraschender Ausdruckskraft; am Gaumen frisch,
animierend und saurebetont; langes, belebendes
Finale mit Lust auf mehr.

75 CL 75.00

Passt gut zu:
Wildfleisch, rotes und helles Fleisch wie auch
getrocknetes Fleisch und Kasen, vorallem
Gommer-Kase und -Hobelkase.




SYRAH
_V.I]SSS.E(R[! SOLEIL D'OR AOC
VALAIS

Die fur das Rhonetal typische Syrah-Rebe |
findet im Wallis ausgezeichnete Bedingungen,
was Klima & Bodenbeschaffenheiten angeht.
Als spatreife Rebsorte eignet sie sich fur gut
besonnte Hugel oder Hange des unteren
Talhangs. Der Ertrag muss sorgfaltig begrenzt
werden.

Tiefes Rot mit dunklen Reflexen. Bezeichnendes
wurzig-rauchiges Bukett. Gehaltvoller, kraftiger
Wein, gerbstoffreich & doch von schdner Eleganz.
Nachhaltiger Abgang

Passt gut zu:

Wildfleisch, rotes und helles Fleisch wie auch
Schmorfleisch, Gommer Gsottas, Federwild
Kaseplatten getrocknetes Fleisch und Kasen,
vorallem Gommer-Kase und -Hobelkase.

75 CL 53.00




